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MITIGAÇÃO DOS IMPACTOS DA VESPA VELUTINA

Data: Sexta-feira, 13 de novembro e
              Domingo, 15 de novembro
Horário: 09h30 às 12h30
Local: EPVARA, Pavilhão Origem, Mogadouro

Formadores: 
Bruno Moreira e José Forno (Associação dos
Apicultores do Norte de Portugal)

Bruno Moreira e José Forno são apicultores e
dirigentes associativos no Norte de Portugal.
Desde 2012 que a sua prática apícola convive
com a Vespa velutina, tendo, nesse período,
adquirido grande experiência na mitigação
dos riscos e das consequências desta espécie
invasora na exploração apícola.

PARTE 1: A VESPA VELUTINA
Identificação da Vespa velutina
Dispersão territorial
Ciclo de vida
Predadores naturais
Plano de Ação Nacional

PARTE 2: IMPACTO NA
APICULTURA DA VESPA VELUTINA

Vespa velutina vs Apicultura
Alimentação de manutenção
Harpas elétricas
Adaptação do maneio apícola

PARTE 3: DESTRUIÇÃO DE NINHOS
Boas práticas na destruição de
ninhos de Vespa velutina
Técnicas de deteção de ninhos
Técnicas de destruição de ninhos
Partilha de experiências

OBJETIVOS E CONTEÚDOS:

INSCRIÇÃO PRÉVIA OBRIGATÓRIA
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DA FLOR AO FRASCO 

Data: Sexta-feira, 13 de novembro
Horário: 09h30 às 12h30
Local: EPVARA, Pavilhão Origem, Mogadouro

Formador: 
Nuno Correia (A Colmeia - Serviços Técnicos e
Eira do Prado - Direto da Natureza)

Apicultor, Licenciado em Engenharia
Alimentar e proprietário da empresa Eira do
Prado - Sociedade de Extração,
Embalamento e Comercialização de Mel
Unipessoal Lda.

Abordagem geral 
Localização do apiário 
Medicamentos de Uso Veterinário
e Intervalos de Segurança 
A influência do maneio apícola no
mel 
Cresta 

Unidade de laboração -
Processamento e registo de
operações UPP - requisitos legais 

O mel, comercialização e
cumprimento dos requisitos legais 

Importância das análises 
Seleção do lote 
Embalamento 
Rotulagem - classificação, origem,
lote, quantidade, validade 
Utilização do NCV 
Desafios dos apicultores e das
unidades de produção primária 
Valorização do mel nacional 
Adulteração do mel e desafios na
deteção de fraudes. 

OBJETIVOS E CONTEÚDOS:

INSCRIÇÃO PRÉVIA OBRIGATÓRIA

O tema da “Flor ao frasco” vai permitir
abordar assuntos como processos e
cumprimento dos requisitos legais do
percurso do mel desde o trabalho das
abelhas até ao consumidor.
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PREPARAÇÃO DAS COLMEIAS PARA O INVERNO 2026/2027

Data: Sexta-feira, 13 de novembro
Horário: 14h30 às 17h30
Local: EPVARA, Pavilhão Origem,
Mogadouro

Formador: Francisco Rogão (MACMEL)

Francisco Rogão é apicultor desde 1990,
sendo atualmente um empresário
amplamente reconhecido no setor apícola
em Portugal. O seu percurso no setor
começou em Trás-os-Montes, quando
adquiriu os seus primeiros cortiços
tradicionais. Essa paixão inicial deu origem
à MACMEL, empresa sediada em Macedo
de Cavaleiros e que é hoje uma referência.

Além do seu sucesso empresarial,
destaca-se pelo seu forte contributo para
o associativismo e para a valorização do
mundo rural como Grão-Mestre da
Confraria do Mel.

A formação abordará os principais
trabalhos que o apicultor deve
realizar no final da época, com
especial atenção às reservas
alimentares, ao controlo da Varroose
e da Vespa velutina, ao isolamento
térmico e à organização das colónias.

Programa:
Avaliação das reservas e
alimentação
Isolamento e proteção das
colmeias
Controlo da Varroose
Organização das colónias para o
inverno

Uma colónia bem alimentada,
saudável, protegida e corretamente
dimensionada terá melhores
condições para enfrentar o inverno e
iniciar a primavera com maior vigor.
Neste Workshop aprenda a preparar
as suas colmeias com base na
observação, na prevenção e numa
gestão adequada às necessidades de
cada colónia.

OBJETIVOS E CONTEÚDOS:

INSCRIÇÃO PRÉVIA OBRIGATÓRIA
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DESAFIOS NA PRODUÇÃO DE MÉIS MONOFLORAIS
PROJETO BEESUSTAIN

Data: Domingo, 15 de novembro
Horário: 09h30 às 12h30
Local: EPVARA, Pavilhão Origem,
Mogadouro

Formador: Hélder Garção
(Iberiensis, Lda. / Vila Flor / Trás-os-Montes)

Hélder Garção é apicultor profissional
desde 2016, formador na área de apicultura
e colaborador em alguns projetos de
investigação a nível nacional em
colaboração com a FNAP e instituições de
ensino superior. Atualmente a sua
exploração apícola produz
maioritariamente méis monoflorais de
rosmaninho, castanheiro, urze e multifloral.

Atualmente a produção de méis
monoflorais é um verdadeiro desafio
para as explorações apícolas em
Portugal, perante as condições
edafo-climáticas e a presença da
Vespa velutina. A procura de méis
monoflorais no mercado nacional tem
registado um incremento significativo,
sendo uma mais valia para as
explorações, por ser mais valorizado
pelo mercado (granel e embalado).

Méis monoflorais?
Localização dos
apiários/exploração
Maneio apícola;
Importância da produção de méis
monoflorais;
Rastreabilidade e certificação;
Valorização na comercialização:
Ameaças à produção;

A componente prática consistirá na
degustação de méis monoflorais, para
perceção sensorial da
monofloralidade de cada mel.

OBJETIVOS E CONTEÚDOS:

INSCRIÇÃO PRÉVIA OBRIGATÓRIA
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PÃO DE ABELHA: DA COLÓNIA À MESA: UM PRODUTO NATURAL
COM POTENCIAL ALIMENTAR E VALOR COMERCIAL

Este workshop pretende aproximar a
apicultura da inovação alimentar,
promovendo o conhecimento de um
produto ainda pouco explorado por muitos
consumidores e identificando
oportunidades para diversificar a
produção apícola, criar novos produtos e
acrescentar valor económico à atividade.

Descubra o potencial do pão de abelha e
explore novas oportunidades para
transformar um recurso da colmeia num
produto alimentar diferenciador, seguro e
com valor comercial.

Programa:
O pão de abelha: origem, formação,
composição e características
distintivas.
Valor nutracêutico.
Produção e processamento: recolha,
extração, higiene, conservação e
acondicionamento.
Qualidade e segurança alimentar:
critérios de qualidade, controlo de
riscos e rastreabilidade.
Do produtor ao consumidor:
rotulagem, requisitos legais,
posicionamento no mercado e
comercialização.
Valorização económica:
oportunidades de diversificação e
desenvolvimento de produtos apícolas
Enquadramento legal.

OBJETIVOS E CONTEÚDOS:

INSCRIÇÃO PRÉVIA OBRIGATÓRIA

Data: Domingo, 15 de novembro
Horário: 14h30 às 17h30
Local: EPVARA, Pavilhão Origem, Mogadouro

Formador: 
Paulo Russo Almeida (CITAB-UTAD)

Paulo A. Russo Almeida, doutorado em
Ciência Animal é professor auxiliar do
Departamento de Zootecnia da UTAD, nas
áreas da Fisiologia Animal e da Apicultura.
Organizou e participou como formador
diversos cursos de formação na área da
Apicultura. Investigador responsável pelo
LabApis     , integra a Comissão Técnica CT 210
do IPQ e a subcomissão ISO/TC 34/SC 19,
responsável pela elaboração das normas ISO
dos produtos apícolas.

utad


